
　　　　　　　　 

　　　あけましておめでとうございます。皆さまには幸多き新春をお迎えのこととお慶び申し上げます。

　　　ご提供します！　　　　 

　　　　 

　　　今年も皆さまの健やかな成長と健康を願い、『食事は愛』を常に心がけ、安心安全で美味しい給食を

日米クックより新年のご挨拶

総勢２１名の従業員が皆さんの給食を

作っています。
爪ぶらしを使って

2回手洗い。

ひとつの釜でおよそ1200人分の
カレーを作っています。

エアーシャワーを

通ってほこりを落

とします。

戻ってきた食器を1枚1枚並べて
洗浄機で洗います。全て洗い終
わるまで約２時間掛かります！

エプロンを使い分け汚染を
防いでいます。

大きな釜から各クラスの
食缶に分量を二人で確認
して注ぎ分けます。

食器の汚れがないか
1枚ずつ目視チェック
しています。

葉物野菜は虫などの異物が
付いていないか１枚１枚確認。

毎日、栄養たっぷりの
給食を作っています。
みんな残さず食べてね！
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あけましておめでとうございます。

寒さが厳しい季節ですが、よく食べ、よく体を動かして、夜はしっかり休み、元気に過ご

しましょう。本年も皆さんの健やかな成長を願っています。

さて、今回の給食だよりは調理を担当している日米クックさんが作成してくれました。

ぜひ読んでみてくださいね！

　　　★今回はいつも皆さんの給食を作っている給食センターを簡単にご紹介します！

入室前にローラー掛け

で、毛髪やほこりを厨

房に持ち込まない！


